	Formierka Pierogów typ HSMS100

HS Maszyny Spożywcze
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	Formierka pierogów jest przeznaczona do formowania wyrobów kulinarnych takich jak: 

· pierogi,

· kopytka, 

· kluski śląskie, 

· pyzy, 

· paszteciki, 

· pulpety, 

· klopsy itp.

Wszystkie części formierki stykające się z produktem zostały wykonane z materiałów dopuszczonych do kontaktu z żywnością.

Formierka przeznaczona jest dla zakładów gastronomicznych, restauracji, stołówek, firm kateringowych itp.

Formierka wyposażona jest w nowoczesny układ sterowania, który pozwala na niezależne sterowanie każdym napędem. Umożliwia to łatwą zmianę parametrów produktu bez zatrzymywania urządzenia.

Produkty  produkujemy przy zastosowaniu różnego rodzaju oprzyrządowania właściwego dla danego wyrobu.

Na formierce możemy wykorzystywać przystawki z  pierożkarki 01MG co umożliwia unowocześnienie parku maszynowego przy zachowaniu charakteru wyrobów.

	Parametry techniczne:
długość     - 820/1320 mm

wysokość – 1400 mm

szerokość – 490 mm

wysokość transportera – 880 mm

ciężar – 170 kG

moc zainstalowana – 1.9 kW

pojemność leja – 13 l


	Wydajności:
Pierogi 30g – 250kG/godz

kopytka – 220 kG/godz

kluski śląskie – 140 kG/godz

Podane wydajności należy traktować orientacyjnie, 

wydajność rzeczywista zależy od grubości i właściwości ciasta, zawartości farszu, rodzaju przystawki itd.

Zalety formierki:

-nie „męczy” ciasta

-nie niszczy struktury farszu
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